
MUSCAT SEC 
VIN de PAYS D’OC Blanc 2005 

 
 
TERROIR & CEPAGE 
L’accumulation de cailloutis au pied de la colline, apportée par la proximité de la 
rivière « gardon d’Anduze » a formé un sol argilo-silicieux assurant la typicité de 
ce cépage. 
Cette diversité de sol, ce climat aux nuits fraîches et légèrement humides en été, 
assurent une maturation lente et qualitative. 
 
CARACTERISTIQUES 
La macération pelliculaire et la protection des arômes tout le long de sa 
vinification lui donnent finesse et saveur.   
 
DEGUSTATION 
Sa robe de couleur jaune pâle, son nez musqué et suave révèlent des notes 
d’orange, de fruits de la passion et lichies. 
Sa bouche ample exprime la persistance de ses arômes. 
 
CONDITIONNEMENT 
Carton de 6 bouteilles de 75 cl. 
 
ACCORD VIN ET METS 
Apéritifs, foie gras, desserts. 
 
 

 
 
 
   


